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            Le GRETA METEHOR PARIS          (Formation continue des adultes )

        
   
        
        
    
        
            
 

 	Qu’est ce qu’un GRETA ?


 Un GRETA est un groupement d'établissements publics locaux d'enseignement qui mutualisent leurs compétences et leurs moyens pour proposer des formations continues pour adultes. Il s’appuie sur les ressources en équipements et en personnels de ces établissements pour construire une offre de formation adaptée à l’économie locale.

 
Créés en 1973, l'originalité des GRETA est leur fonctionnement en réseau. Ils assurent la mission de service public de l’Education nationale en matière de formation professionnelle des adultes. Aujourd’hui,les 191 GRETA représentent le premier  réseau français de la formation continue.

  

 Le lycée BELLIARD adhère au GRETA METEHOR PARIS (MEtiers du TErtiaire, de l’HOtellerie et de la Restauration) et accueille en formation différents publics :

 -  salariés d’entreprise nécessitant la sécurisation de leurs parcours
-  demandeurs d’emploi
-  jeunes de moins de 26 ans
 - publics en grande difficulté

 -  individuels

  

 	L’offre de formation du GRETA METEHOR PARIS


 Le GRETA METEHOR c’est :

 
- 47 personnels administratifs permanents
- 9 Conseillers en Formation Continue 
- 15 sites de formation
- Plus de 2 500 stagiaires formés en 2013
- 55 000 heures d’intervention annuelles

 
Des formations diplômantes ou qualifiantes dans les métiers de la RESTAURATION, de l’HOTELLERIE, du BAR :

 
- CAP Cuisine
- CAP Pâtissier
- Mention complémentaire  Accueil Réception

 - Titre professionnel Réceptionniste en hôtellerie
- CQP Employé Barman

 - CQP Maître d’hôtel
- CQP Gouvernant(e) en établissement hôtelier et santé

 - Reprise de commerce en hôtellerie ou restauration

  

 	En savoir plus


 www.gretametehor.com
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 Lycée des Métiers
de la Gastronomie Durable
BELLIARD

 135 rue Belliard
75018 Paris 
: 01 40 25 93 93 -

 port: 06 84 42 39 17

  https://lyc-belliard.ac-paris.fr/ 
 Nous contacter 
 Voir le plan
Venir nous voir




  


  
  
  

  



  



  
    




  
    


  
    
    
    
      Liens utilesAdd


        
  
  


  
  
  
    


  
    






  
  
    

  
      
    


    
    Résa restaurant Paprika


    
    
    Résa restaurant Sésame


    
    


  
  
    


  

  


  
  
  

  



  



  
    




  
    


  
    
    
    
      Nous suivre


        
  
  


  
  
  
    


  
    




  
   




  


  
  
  

  



  



  
    




  
    


  
    
    
    
      ApplicationsAdd


        
  
  


  
  
  
    


  
    






  
  
    

  
      
    


    
    AKTO


    
    
    Web documentaire + Belliard La Vie


    
    
    PRONOTE


    
    
    Lapprenti.com


    
    


  
  
    


  

  


  
  
  

  



  



  
    




  
    


  
    
    
    
      Ouvrages du CDI


        
  
  


  
  
  
    


  
    








    
         
         
        
	

	> Accès direct à E-sidoc


 
  


  
  
  

  



  



  
    




  
    


  
    
    
    
      TéléchargementsAdd


        
  
  


  
  
  
    


  
    






  

  
  
  There is no content

  



  


  
  
  

  



  



  
    






  https://bookings.zenchef.com/results?rid=356501&pid=1001




  



  
    






  https://bookings.zenchef.com/results?rid=356500&pid=1001




  

				

            
        


    

    
    

        




    Infos site

        	
		        
				    Nous contacter 
            
	
		            
		            Plan du site
		        
	Mentions légales
	


	
        Accessibilité du site : non conforme
    



    

    
        Infos parents/élèves

        	
                Calendrier scolaire
            
	
                Diplômes et attestations
            
	
                Recherche d'un établissement
            
	Site académique
            


    

    
        Outils enseignants

        	
                Webmail
            
	
                I-Prof
            
	
                Assistance informatique
            


    




    Autres infos

    


  
    





  
    


  
    

        

        
  


 + Ajouter un contenu 



        
    
  


  
  
  
    


  
        








  








    


  
  
  

  



  











        
        
              
        

    







  

	 Français
	 English




  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  






EybLhJ2hrAzS938T


  
    
  

  
    

    
  
 
